Stefano Ferrara

FORNI

www.stefanoferraraforni.it

GENNARINO

LEGNA

Piccole dimensioni e peso contenuto, questo modello di forno alimentato a legna é disponibile in sole due
dimensioni del piano cottura: cm.80 e cm.100
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Camera di cottura in mattoni refrattari
Completo isolamento termico
Struttura di sostegno e parte anteriore in acciaio inox
Marmo anteriormente alla bocca
Porta chiusura in acciaio
Rivestimento esterno con piastrelle di mosaico ceramico
Alimentazione: legna
Temperatura di esercizio consigliata 400/450 C
Canna fumaria : @ 150 mm.
Temperatura fumi in uscita : 190°C
Flusso fumi: 650 mc/h (allaccensione)
500 mc/h (a pieno regime)

Espulsione fumi: Tiraggio naturale

errara

MODELLO
MODEL

MN.PIZZE
M. PIZZAS

DIMENSIONI - SIZES

A

B

C

ALTEZZA
HEIGHT

FPESO
WEIGHT

CW

M

CM

M

CW

IN

CM

M

KG

LBS

GENMARING 80

80

31.5

113

445

140

551

205

80.7

480

1058

GENMARING 100

100

39.4

133

524

165

65

205

80.7

600

1322

——,
// = ™~
Pl
o o ™
a N %
/7 L
[/ \ \‘
f \
ke A o
\ [
\ [}
\ \ J /
\\ /
. Y A
\\ R L i/,//
SRIEEE
f \.
( )
N B - ;J

Stefano Ferrara Forni S.R.L.
Forni artigianali napoletani
Neapolitan handmade brick ovens

Via Provinciale Pianura, 2 —int. 12
80078 Pozzuoli , Napoli
Tel./Fax: +39 081 876 1664

e-mail: info@stefanoferraraforni.it
P.IVA 06771801211
C.C.1LA.A. 838246



