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GENNARINO

FORNO ELETTRICO

Disponibile con tre differenti dimensioni del piano cottura:

- Diametro 80 cm. (Gennarino 80 E) 400V - 50/60Hz - 3 PH+N+T Potenza 8900 Watt
- Diametro 100 cm. (Gennarino 100 E) 400V - 50/60Hz - 3 PH+N+T  Potenza 11000 Watt
- Diametro 120 cm. (Gennarino 120 E) 400V - 50/60Hz - 3 PH+N+T  Potenza 16000 Watt

Camera di cottura in mattoni refrattari
Completo isolamento termico

Struttura di sostegno e parte anteriore in acciaio inox
Piano in marmo anteriormente alla bocca
Porta in acciaio inox

Rivestimento esterno in mosaico ceramico
Alimentazione elettrica

Assorbimento max

Due temperature controllabili indipendentemente
(piano e cielo)

Range di temperatura: 0°C - 450°C (32°F - 840°F)
Display touch-screen a colori 5” per controllo
temperatura e gestione forno
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» Uscita canna fumaria: @ 150 mm per Gennarino 80 e 100

@ 200 mm per Gennarino 120

» Temperatura fumiin uscita: 190°C
» Espulsione fumi: tiraggio naturale

MODELLO N.PIZZE DIMENSIONI - SIZES ALTEZZA] PESO |POTENZA] VOLT

MODEL N.PIZZAS A B C HEIGHT | WEIGHT | POWER

CM]IN [CM[ IN [CM] IN [CM] IN | KG [ LBS | WATT

GENNARINO BOE 3 80 |31.5] 113[44,5] 140]55.1[ 205 |80.7] 480 | 1058 | 9600 [400/50-60/3
GENNARIND 100 E 4 100 [39.4] 133 |52.4] 165( 65 | 205 |80.7] 600 | 1322 | 11000 [400/50-60/3 (
GENNARIND 120 E 5 120 [47.2[ 153 [60.2] 190[74.8] 217 [85.4] 800 | 1760 | 16000 |400/50-60/3 : —
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