
        
 

      

FRIGGITRICE ELETTRICA 
 

                 

 
 
 
 
 

 Struttura doppia parete acciaio inox con interposto isolamento in fibroceramica spessore 
cm. 2,5 

 Quattro ruote piroettanti provviste di freni. 
 Alzatina di protezione h. cm. 20 
 Vasca acciaio inox diam. 55 cm dotata di maniglie con impugnature in legno e coperchio 
 Capacità olio 20/25 lt.   
 Scarico olio mediante rimozione vasca e svuotamento manuale  
 Resistenze interne alla vasca e removibili  
 Valvola termostatica per controllo automatico temperatura selezionata , da 60°C a 215°C.  
 Termostato di sicurezza per spegnimento in caso di temperatura eccedente il limite (220 

°C)   
 Alimentazione elettrica: 400V/50Hz/3  
 Potenza totale Kw 9 
 Dimensioni : Ø 85 cm – h. 85 cm (escluso alzatina) 
 Peso Kg. 95 

 
Su richiesta la friggitrice con le medesime caratteristiche può essere fornita con rivestimento 
esterno in lamiera di rame. 

            
       Specifiche soggette a cambi senza preavviso 
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